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jeszcze mniejszy niz region Treviso. Od
czasu wprowadzenia certyfikatu
Denominazione di Origine Controllata
(Kontrolowane Oznaczenie Pochodzenia)
w 1969 r. ten historyczny obszar produk-
cyjny pozostat ograniczony do zaledwie
15 gmin. W 2008 r. wzgérza Conegliano
Valdobbiadene - prawdziwy krajobraz
kulturowy, w ktérym praca plantatoréw
winorosli przyczynita sie do stworzenia
niepowtarzalnej scenerii — zostaty uznane
przez UNESCO za Swiatowe dziedzictwo.
To tu zodmiany winogron o nazwie Glera
powstaje prosecco superiore. Siegajac po
Prosecco di Conegliano Valdobbiadene,
produkowane w regionie Conegliano
Valdobbiadene, mamy do wyboru trzy:
brut, extra dry i dry. Réznica sprowadza
sie do zawartosci cukru resztkowego. Brut
jest najbardziej wytrawny (zawartosc
0-12 g cukru resztkowego na 1 |, extra
dry 12-17 g, a dry od 17 do 32 g cukru
resztkowego w litrze.

A JAKASTI, S JAK SPUMANTE

Asti to cudownie stodkie wino musujace.
Nie mylmy go jednak z prosecco. Asti DOCG
Dolce przechodzi jedna fermentacje, a pro-
dukowane jest z odmiany winogron
Moscato Bianco. Nazywane radosnym
winem, mimo umiarkowanej zawartosci
alkoholu (min. zawarto$¢ alkoholu ok.
7 proc., a maks. 12 proc.), ma bogaty bukiet
z nutami akacji, glicynii i kwiatéw poma-
ranczy oraz miodu ze wzgoérz, z pikantnym
finiszem kwiatéw czarnego bzu, krwawni-
ka pospolitego i bergamotki. Asti Dolce
jest idealnym dodatkiem do kazdego
deseru, ale nie mozna poming¢ jego
wszechstronnosci. Serwowane jako aperi-
tif lub parowane z daniami o ostrzejszym
smaku moze by¢ ciekawym kulinarnym
doswiadczeniem. Produkowane jest tez
Moscato d'Asti - fermentowane w zbiorni-
kach i wytwarzane z winogron muszkato-
towych, ale w poréwnaniu z Asti DOCG ma
ono nizszy poziom alkoholu i wyzszy
poziom stodyczy oraz jest lekko musujace
z powodu mniejszej fermentacji.

F JAK FRANCIACORTA DOCG

Gdy potaczymy razem wino musujace
i Wiochy, zwykle rozwigzaniem tego row-
nania bedzie prosecco, ale wystarczy, ze
przeniesiemy sie 200 km na zachéd od
Wenecji, ojczyzny prosecco, a dotrzemy
do mniej znanego regionu, w ktérym

produkuje sie wioskie wina musujace —
regionu Franciacorta. Metoda Franciacorta
to starozytna sztuka, ktéra perfekcyjnie
faczy najnowsza technologie z umiejet-
nosciami lokalnych winiarzy. Franciacorta
produkowana jest w Lombardii od XVI w.
Pierwsze wzmianki o winach musujacych
tego regionu pochodza z 1570 r., kiedy
to Girolamo Conforti, lekarz urodzony
w Brescii, napisat swoje  Libellus de vino
mordaci’, opisujac — zrecznie i entuzja-
stycznie - musujgce wina z tego obszaru,
ktdore okreslit jako skubiace, czyli zywe
i musujgce. W 1995 r. Franciacorta otrzy-
mata status Denominazione di Origine
Controllata e Garantita (DOCG), co uczy-
nito jg jednym z najbardziej rygorystycz-
nie regulowanych win w kraju.

Wino Franciacorta jest wytwarzane, jak
szampan i cava, metodo classico - zdruga
fermentacja w butelce. Dzieki temu
babelki sg mniejsze i trwajg dluzej
w poréwnaniu z prosecco lub lambrusco.
Powstaje réwniez ze szczepéw winogron
podobnych do szampana (chardonnay,

ALKOHOLE

gtéwne, od najprostszych potraw po
najbardziej ztozone. Moze by¢ podawana
do tradycyjnego dania piemonckiego, jak
vitello tonnato, ale nawet czerwone mieso
moze do niej pasowac.

T JAK TRENTO DOC

Trento DOC to wino musujace produ-
kowane jak Franciacorta metoda klasycz-
na. Wytwarzane jest wytacznie z wino-
gron Trentino. W Trydencie wino produ-
kowane jest od 3000 lat p.n.e, ale
dopiero w XIX w. zaczeto produkowac
babelki. Obecnie Trento DOC jest jedna
z gtéwnych marek wina musujgcego
produkowanego metodo classico
w Europie, a jego stawa szybko sie roz-
przestrzenia.

Bytbys szalony, gdybys nie sprébowat
przynajmniej jednej szklanki. Smaczku
dodaje fakt, ze zaden inny region wto-
skiego wina musujacego nie znajduje sie
w goérach. Trento DOC produkowane jest
wsrod Dolomitéw, a winnice na wzgoé-
rzach, z ktérych wiele znajduje sie na

Nie kazde wino musujqgce to prosecco.
Nie kazde prosecco bedzie smakowac
tak samo - trzeba to sobie wyraznie

powiedziec

pinot nero, pinot bianco oraz erbamat).
Lezakuje co najmniej 18 miesiecy. Region
produkuje okoto 17 miIn butelek
Franciacorta rocznie, co stanowi krople
w oceanie w poréwnaniu z 600 min pro-
secco. | dlatego Franciacorta jest tak
wyjatkowa.

Inne gatunki Franciacorty to
Franciacorta Saten, Franciacorta Rosé,
Franciacorta Millesimato, Franciacorta
Riserva. Rézne rodzaje Franciacorty cha-
rakteryzuja sie odmienng zawartoscig, co
nadaje im wiasny, oryginalny charakter:
Franciacorta, Franciacorta Satén
i Franciacorta Rosé moga nabrac wiekszej
osobowosci, ztozonosci i wyrafinowania
wraz z dtuzszymi okresami dojrzewania
i starzenia, tak jak to jest w przypadku
Franciacorta Millesimato i Franciacorta
Riserva. Franciacorta to doskonate wino
na wazne okazje: od aperitifu po dania

wysokosci ponad 3 tys. stép nad pozio-
mem morza (wszystkie winnice znajduja
sie na wysokosci co najmniej 650 stop),
sg rozrzucone po ponad 70 lokalnych
gminach.

Cztery rézne wina musujace, ktére
krétko opisatem, sa bohaterami projektu
True Italian Taste, ktéry promuje auten-
tyczne wioskie produkty. Zachecam
wszystkich do siegania po oryginaty, bo
jakos¢ robi réznice. Wam zostaje juz tylko
sprobowac i zdecydowac, ktére babelki
smakuja wam i waszym gosciom najbar-
dziej. 1@
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Kulinarnej Whirlpool, uczestnik progra-
mu, Gotowi, do gotowania, start!’; czesty
gosé programu,,Pytanie na $niadanie”
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